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 شود  ی قند در مربا استفاده م نیی تع یروش برا  کدام

    ی روش رفرکتومتر الف

 ی متری روش پلار ب

 ی روش اسپکتروفتومتر ج

 ی روش کروماتوگراف د

 

 شود  یاستفاده م ون ی داسی از اکس یری جلوگ ی برا یاز چه ماده ا  یکنسرو ماه دی تول در

     دانی اکس یآنت  الف

 نگهدارنده  ب

 رنگ دهنده ج

 طعم دهنده د

 

 نقش دارد  ری نان فت  د ی در تول سمی کروارگان ی م کدام

    ای زی سرو سسی ساکاروما  الف

 لوس ی لاکتوباس ب

 استرپتوکوکوس  ج

 ومی لی س یپن  د

 

 چقدر است  یپخت نان روغن  ی مناسب برا یدما

     گرادی درجه سانت  ۱۸۰-۱۶۰ الف
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 گرادی درجه سانت  ۲۰۰-۱۸۰ ب

 گرادی درجه سانت  ۲۲۰-۲۰۰ ج

 گراد ی درجه سانت  ۲۴۰-۲۲۰ د

 

 در روغن آفتابگردان چقدر است  یچرب  زانی م

 درصد   ۹۰-۸۰ الف

   درصد   ۱۰۰-۹۰ ب

 درصد  ۱۱۰-۱۰۰ ج

 درصد  ۱۲۰-۱۱۰ د

 

 شود   ینشاسته در گندم استفاده م نیی تع یروش برا  کدام

    یمی روش آنز الف

 روش پولن  ب

 ی رومتری روش ا ج

 ی روش کروماتوگراف د

 

 شود   یاز جدا شدن فاز استفاده م ی ری جلوگ یبرا  یاز چه ماده ا  وهی آبم دی تول در

    دارکنندهی پا الف

 شکر  ب

 د ی اس ج

 رنگ  د

 

 رود  یبه کار م یری نان پن  دی ماده در تول کدام

    ری پن  الف

 کره  ب

 یچرب 

 نی مارگار د

 

 در بادام چقدر است  نی پروتئ  زانی م

 درصد   ۲۰-۱۵ الف

   درصد  ۲۵-۲۰ ب

 درصد  ۳۰-۲۵ ج



 

 

 درصد  ۳۵-۳۰ د

 

 شود  ی استفاده م ری در ش تهی دی اس نیی تع یروش برا  کدام

   با سود   ونی تراسی ت  الف

 د ی با اس ونی تراسی ت  ب

 دی با  ونی تراسی ت  ج

 با نقره ونی تراسی ت  د

 

 شود  ی رنگ استفاده م جاد ی ا یبرا  ی از چه ماده ا یبستن  دی تول در

    ی رنگ خوراک الف

 اسانس  ب

 شکر  ج

 ی چرب  د

 

 استروژن نقش دارد  دی در تول نی تامی و کدام

    E نی تامی و  الف

 A نی تامی و  ب

 C نی تامی و ج

 D نی تامی و د

 

 چقدر است  یروغن نبات   ینگهدار ی مناسب برا یدما

 گرادی درجه سانت   ۱۵-۱۰ الف

    گرادی درجه سانت  ۲۰-۱۵ ب

 گرادی درجه سانت  ۲۵-۲۰ ج

 گرادی درجه سانت  ۳۰-۲۵ د

 

 شکر در نوشابه کولا چقدر است  زانی م

 درصد  ۱۰-۸ الف

   درصد  ۱۲-۱۰ ب

 درصد  ۱۴-۱۲ ج

 درصد  ۱۶-۱۴ د

 



 

 

 شود  یاستفاده م یالکل در الکل طب  نیی تع یروش برا  کدام

    ر ی روش تقط الف

 ری روش تبخ ب

 روش انجماد  ج

 وژی فی روش سانتر د

 

 شود   ینمک سود کردن استفاده م  یبرا ی از چه ماده ا ری پن  دی تول در

   نمک  الف

 شکر  ب

 یچرب 

 آب  د

 

 نقش دارد  ینان نانوال د ی در تول سمی کروارگان ی م کدام

    ای زی سرو سسی ساکاروما  الف

 لوس ی لاکتوباس ب

 استرپتوکوکوس  ج

 ومی لی س یپن  د

 

 نان باگت چقدر است  ری تخم ی مناسب برا یدما

    گرادی درجه سانت   ۳۰-۲۵ الف

 گرادی درجه سانت  ۳۵-۳۰ ب

 گرادی درجه سانت  ۴۰-۳۵ ج

 گرادی درجه سانت  ۴۵-۴۰ د

 

 پارمزان چقدر است  ری نمک در پن  زانی م

   درصد  ۲-۱ الف

 درصد  ۳-۲ ب

 درصد  ۴-۳ ج

 درصد  ۵-۴ د

 

 شود  ی قند در نوشابه استفاده م نیی تع یروش برا  کدام

    ی روش رفرکتومتر الف



 

 

 ی متری روش پلار ب

 ی روش اسپکتروفتومتر ج

 ی روش کروماتوگراف د

 

 شود  ی شدن استفاده م ی از قهوه ا یری جلوگ ی برا یاز چه ماده ا  وه ی کنسرو م دی تول در

    کی اسکورب  دی اس الف

 ک ی تری س د ی اس ب

 کی بنزوئ  د ی اس ج

 ک ی سورب   دی اس د

 

 رود  یبه کار م ر ی نان س دی ماده در تول کدام

    ری س  الف

 از ی پ  ب

 ی تره فرنگ ج

 ر ی موس د

 

 بکر چقدر است  تونی در روغن ز یچرب  زانی م

 درصد   ۹۰-۸۰ الف

   درصد   ۱۰۰-۹۰ ب

 درصد  ۱۱۰-۱۰۰ ج

 درصد  ۱۲۰-۱۱۰ د

 

 شود   یاستفاده م ای در سو نی پروتئ  نیی تع یروش برا  کدام

   روش کجلدال  الف

 ول روش فرم ب

 روش برابوف  ج

 روش آنتز  د

 

 شود   یبهبود طعم استفاده م یبرا  یاز چه ماده ا  وهی آبم دی تول در

   شکر   الف

 د ی اس ب

 رنگ  ج



 

 

 دارکننده ی پا د

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


